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@ Tostatura / Roasting
2

Altitudine / Altitude
1500 - 1700 m

Da una terra impregnata di fasci-
no e dalla passione dei coltivatori
discendenti dei Maya, nasce da
regioni prevalentemente vulca-
niche. Un caffé dalle accese note
di fior d'arancio che si legano alla
finezza e fusibilita del cioccolato
fondente, la cui anima aromatica
si ritrova in idilliaca simbiosi tra
struttura corposa e richiami flo-
reali.

From a land filled with charm
and passion of their Mayan de-
scendants, it comes from predo-
minantly volcanic regions.

A coffee with the bright notes of
orange blossom that bind to the
fineness and

fusibility of dark chocolate, who-
se aromatic soul is found in an
idyllic symbiosis between full-bo-
died structure and floral referen-
ces.

Varieta / Varietal
CATURRA BOURBON CATUAI

Lavorazione / Processing
LAVATO / WASHED
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