Come ai tempi che furono, il caf-
fé monsonato arrivava ai porti di
destinazione con sapore speziato
e color paglierino, portatore se-
colare di antica eredita.

Un soffio salato sferza il palato
unito al suo frizzante tempera-
mento, imprimendo nella mente
la visione di un'azzurra distesa.
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BAZARA

PURE ORIGIN

As in the past, the monsoon cof-
fee arrived at the destination por-
ts with a particular salty flavour
and a straw-like colour.

A salty whiff lashes the palate to-
gether with its sparkling tempe-
rament, impressing in the mind
the vision of a blue plain.
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Tostatura / Roastmg

Altitudine / Altitude
1000 - 1500 m

Varieta / Varietal
S795 CAUVERY
SELECTION 6+9

Lavorazione / Processing
MONSONATO / MONSOONED
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